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Bonfilet olarak bir asri askin siiredir hayvancilik ve kasaplik faaliyetlerimizi,
Ulkemize deger katarak gelistirme ve sektoriimiziin 6nclisi olma vizyonumuzla
sUrduriyoruz. Saglik ve glivenilirlik esasina dayali bir sekilde global standartlarda
uretim yapiyor, bu standartlari korumak ve gelistirmek adina da yatirrmlarimiza
durmaksizin devam ediyoruz.

Giinlimiiz diinyasinda teknoloji, inovasyon ve dijital donilisim ekseninde yasanan
gelismeler, yasam bigimlerimizi ve is yapis sekillerimizi kokten degistiriyor.
Bonfilet ise alisilagelmis kasaplik faaliyetlerini 1980'li yillarda inovatif bir siirece
donistlrmeyi basardi. O yillardan itibaren sektérimiizii ve tlketicilerimizi pek
cok ilkle tanistirdik. Tiirkiye'nin ilk paketlenmis et ve et irlinleri, AB normlarindaki
ilk et Giretim tesisi gibi 6nemli calismalara imza attik. Ar-Ge alanina yonelik ciddi
yatirimlarimizi siirdiirtiyor, kokli gegmisimizden aldigimiz glicii yenilikci bakis
acimizla harmanlayarak ¢itamizi her daim yukari tasiyoruz. Bu kapsamda bu yil ve
onimuzdeki donemde, Glkemizin 2025 vizyonuna yliksek katki saglamak igin
isimize dort elle sariimayi suirdlirecegiz.

Uretime ve ekonomimize deger katarken toplumsal sorumluluklarimizin da
farkindayiz. Bir Turk firmasi olarak tiiketicilerimize saglktan, hijyenden ve
lezzetten higbir kosulda 6diin vermedigimiz Griinler sunuyor, bununla birlikte
yizde 100 misteri memnuniyeti odakli anlayisimizi, kurum kiltirimizin en
degerli parcasi addediyoruz.

TASLARI

Hayvancilik ve kasaplik faaliyetleri basladi.

Akkoyun Ailesi 2. kusadi ile kasaplik ve hayvancilik faaliyetlerini gelistirdi.

“Akkoyun Et Pazar” Eskisehirden istanbula tasindi.

Artan pazar talepleri ile Bonfilet markasi kuruldu.

Inovatif siirec basladi ve Ar-Ge calismalari yGriitalda.

Tarkiyede ilk kez paketlenmis et ve et GrUnleri Bonfilet tarafindan dretildi.

Tirkiye'nin AB normlarindaki ilk et {iretim tesisi olan Bonfilet Et Uretim Tesisleri acild..

Et Gretiminde 34-0001Belgesi alinarak Turkiye'nin AB normlarindaki ilk et Gretim
tesisi oldugu resmi olarak tescillendi.

Global gida standardi sertifikasi BRCGS Belgesi alindi.
Bonet Doner markasi kuruldu.

Yurtici genisleme devam etti ve Bonfilet Steak House markasi kuruldu.

Uretim teknolojileri yenilenerek, otomasyona yapilan yatirim ile
kapasite %50 oraninda arttirild.

Ozel ambalaj teknolojisi ile plastik miktarini % 25'e varan oranda azaltan
paket optimizasyonlu ve sabit gramajli Bonfresh drdnleri pazara sunuldu.
Surdurulebilirlik hedefleri dogrultusunda Bonfilet kurumsal kimligi ve logosu yenilendi.

Dort nesildir azim ve kararlilikla en iyi bildigi isi yapan Bonfilet'in basarilarla dolu WM #ééﬁm

yolculuguna eslik eden siz degerli misterilerimiz ile daha nice yillari birlikte
gecirmek dileklerimle...
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DONER

Yaprak Baton Doner

%100 yaprak haline getirilmis dana etinden olusur.

ﬂ -18 °C'de 6 ay saklanabilir.

B 5.5.10,12, 15,18, 20,22, 25, 30, 35, 40 kg

Bir saat once derin dondurucudan gikartilarak kisik ateste 15 dk 6n
pisirme yapiimasi tavsiye edilir.

Karisik Baton Doner

%60 yaprak haline getirilmis dana eti
ve %40 kiymadan olusur.

ﬂ -18 °C'de 6 ay saklanabilir.

B 5.8.10,12, 15,18, 20, 22, 25, 30, 35, 40 kg

Bir saat once derin dondurucudan cikartilarak kisik ateste 15 dk 6n
pisirme yapilmasi tavsiye edilir.

Kiyma Baton Doner

%10 yaprak haline getirilmis dana eti
ve %90 kiymadan olusur.

ﬂ -18 °Cde 6 ay saklanabilir.

ﬁ 6, 8,10, 12, 15, 18, 20, 22, 25, 30, 35, 40 kg

Bir saat 6nce derin dondurucudan cikartilarak kisik ateste 15 dk 6n
pisirme yapilmasi tavsiye edilir.

SR

Cesitleri

Dana Yaprak Baton Doner
Dana Liiks Karisik Baton Doner
Dana Karisik Baton Déner
Dana Cok Yaprakli Baton Déner
Dana Liks Kiyma Baton Déner
Dana Kiyma Baton Doner
Dana iskender Baton Déner

|



[{EE)DONER

Pismis Doner (Vakum) Pismis Doner (Kiivet)
B 2500 g B 300 g,500 g, 1000g, 1500 g

| %100 Dana eti ve yag ile yodurt, sogan,
tuz ve baharat karisimindan olusur.

g -18 °C'de 6 ay saklanabilir.
0/+4 °C'de 25 glin saklanabilir

Hazirlama Onerisi

165 °Cde 6nceden isitilmis firinda 3-4 dk, orta dereceli (650-700W)
mikrodalgada 2-3 dk. ya da 6nceden isitiimis tavada 3-4 dk. isitiniz

Kiyma Doner Karisik Doner
| %10 yaprak haline getirilmis dana eti ve %65 yaprak eti ve
%90 kiymadan olusmaktadir. %35 kiymadan olugmaktadir.
Ambalaji aclimadan buzdolabinda Ambalaji acilmadan buzdolabinda
0/+4 °Cde 25 glin saklanabilir. 0/+4 °C'de 25 gln saklanabilir.

-18 °C'de 6 ay saklanabilir. -18 °Cde 6 ay saklanabilir.

ﬁ2009 ﬁsoog

Cesitleri

Dana Yaprak Pigsmis Doner
Dana Liiks Karisik Pismis Doner
Dana Karisik Pismis Doner
Dana Cok Yaprakli Pismis Doner
Dana Liiks Kiyma Pismis Doner
Dana Kiyma Pismis Doner
Dana Iskender Pigmis Doner

N’

Yaprak Doner

%100 yaprak haline getirimis
dana etinden olugsmaktadir.

Ambalaji aciimadan buzdolabinda
0/+4 °C'de 25 gln saklanabilir.
-18 °Cde 6 ay saklanabilir.

R 300g



GRUBU

GRUBU

Eksili Kofte

Dana eti, kuzu eti, ekmek, sogan, yumurta, maydanoz,
tuz, piring, baharat karisimindan olusur.

Sarimsak ince kiyilip kizgin yagda havug ile birlikte
cevrilir. Daha sonra tencereye 2 litre su ilave edilir.
Havuclar pistiginde patatesler atilir. Patatesler
pistikten sonra kofteler ilave edilir. Baska tencereye
un, yumurta, yogurt ve limon suyu koyularak
kanistirlir. Bu karisim pismekte olan yemege eklenir.
Kaynayinca ocaktan alinip, servis edilebilir.

Dana eti, kuzu eti, ekmek, sogan, yumurta,
maydanoz, tuz, baharat karisimindan olusur.

Bir tavada kofteler ve elma dilimli patatesler
kizartiir. 2 ¢orba kasigi yag, ince dogranmis
sarimsak ve 2 adet carliston biber koyulup
kanstiriir. Salca ilave edilir. 1 adet domates
rendelenir,kizarmis kofteler konulup Uzerlerinden
tasincaya kadar su konulur. Tepsiye alindiktan
sonra kalan domates ve parmak dogranmis biber
ile firnda kaynatilir.

Burger Kofte

Dana eti, sogan, tuz, galeta unu, baharat
karisimindan olusur.

-18 °C'de 12 ay saklanabilir.

Coztinmesini beklemeden, 150-160 °C isitimis
veya onceden yadlanmis 1zgara ya
datavada 3-4dk. pisiriniz.

inegdl Kofte

Dana eti, kuzu eti, galeta unu, sogan,
tuz, baharat karisimindan olusur.

-18 °C'de 12 ay saklanabilir.

Coztinmesini beklemeden, 150-160 °C isitilmis
veya onceden yaglanmis 1zgara ya da tavada
5-6 dk. pisiriniz.

Koli igerigi:
5,00 kg

g -18 °C'de 12 ay saklanabilir.

100 adet 10 gr'lik Bonfilet
Ek0$ili Kofte

00gr kip dogranmis havug
00gr kiip dogranmis patates
¢orba kasigrsiviyag

dis sarimsak

/2 limon

1'su bardagi yogurt

1su bardad@iun

1adet yumurta

Tuz

Maydanoz

1
1
1
1
1

a Koli igerigi:
19g x 263 adet =5,00 kg

g -18 °C'de 12 ay saklanabilir.

40 adet 19 gr'lik Bonfilet izmir
Kéfte

2 adet domates

2 adet patates

1su bardagi siviyag

1tatl kasigi salca

1adet garliston biber

1dis sarimsak

tuz

Koli Igerigi:

Hambuger / 45 g x 117 adet = 5,30 kg
Big Burger / 80 g x 60 adet = 4,80 kg
Double Burger / 90 g x 54 adet = 5,00 kg

ﬁ Koli & Kiivet icerigi:
19 g x 336 adet = 6,40 kg (Koli)
19 g x 124 adet = 2,35 kg (Kvet)



Tekirdag Kofte

Dana eti, kuzu eti, galeta unu, sogan,
tuz, baharat karisimindan olusur.

ﬂ -18 °C'de 12 ay saklanabilir.

Cozinmesini beklemeden,

150-160 °C isitimis veya 6nceden yadlanmis

1zgara ya da tavada 5-6 dk. pisiriniz.

Misket Kofte

Dana eti, kuzu eti, galeta unu, sogan,
tuz, baharat karisimindan olusur.

ﬂ -18 °C'de 12 ay saklanabilir.

Coztinmesini beklemeden, 150-160 °C
Isitiimis veya énceden yaglanmis
1zgara ya da tavada 5-6 dk. pisiriniz.

Izgara Kofte

Dana eti, sogan, tuz, taze maydanoz,
galeta unu, baharat karisimindan olusur.

ﬂ 18 °Cde 12 ay saklanabilir.

d

Coziinmesini beklemeden, 150-160 °C

isitilmis veya onceden yaglanmis 1zgara ya da

tavada 5-6 dk. pisiriniz.

Kasarh Kofte

Dana eti, kuzu eti, galeta unu, kasar peynir,
tuz, sogan, baharat karisimindan olusur.

18 °Cde 12 ay saklanabilir.

Coziinmesini beklemeden, 150-160 °C isitilmis

veya 6nceden yaglanmis
1zgaraya da tavada 5-6 dk. pisiriniz.

GRUBU

Koli & Kiivet igerigi:
18 g x 327 adet = 5,90 kg (Koli)
18 g x 131 adet = 2,35 kg (Klvet)

a Koli & Kiivet igerigi:
5,00 kg (Koli)
2,00 kg (Klvet)

ﬁ Koli igerigi:
25 gx= 252 adet =6,35 kg

@ Koli & Kiivet igerigi:
25 g x 200 adet = 5,00 kg (Koli)
40 g = 168 adet = 6,75 kg (Koli)
40 g =60 adet = 2,35 kg (Kvet)



GRUBU

Burger Koftesi ) otieris

Hamburger / 45 g x 117 adet = 5,30 kg
Dana eti, tuz, baharat karisimindan Big Burger / 80 g x 60 adet = 4,80 kg
olusur. Max Burger / 110 g x 48 adet = 5,30 kg

Steak Burger / 150 g x 14 adet =2,10 kg

ﬂ -18 °C'de 12 ay saklanabilir.

Cozinmesini beklemeden,
150-160°C 1sitilmis veya 6nceden yaglanmig
izgara ya da tavada 3-4 dk. pisiriniz.

Boncuk Kofte
a Koli & Kiivet igerigi:

Dana eti, kuzu eti, galeta unu, sogan, 5,00 kg (Koli)
tuz, baharat karisimindan olusur. 2,00 kg (Kvet)

ﬂ -18 °C'de 12 ay saklanabilir.

Coztinmesini beklemeden, 150-160 °C
isitilmis veya onceden yaglanmis
1zgara ya da tavada 5-6 dk. pisiriniz.

Ev Tipi lzgara Kofte
Koli igerigi:

Dana eti, kuzu eti, galeta unu, tuz, taze maydanoz, 40 g=70adet=2,80kg
sogan, baharat karisimindan olusur.

gl -18 °C'de 12 ay saklanabilir.

Coziinmesini  beklemeden, 150-160 °C
isitilmis veya énceden yadlanmis izgara ya da
tavada 5-6 dk. pisiriniz.

Ev Koftesi

Dana eti, kuzu eti, galeta unu, sogan, 39 gx54adet=2,10kg
taze maydanoz, tuz, baharat karisimindan olusur.

Kiivet ierigi:
ﬂ -18 °C'de 12 ay saklanabilir.

Coziinmesini  beklemeden, 150-160 °C
isitilmis veya énceden yaglanmis izgara ya da
tavada 5-6 dk. pisiriniz.



GRUBU

Dana Karkas

iki kol ve iki but etinden olusan
takim halindeki kemikli ettir.

Dana
Ana Parcalar

? Bonfile
Antrikot
Kontrfile
Besli Set
incik

Kirek

Gerdan

Dos

Penceta

Ambalaj Sekli: Kefenli

Dana Antrikot
) Biiylikbas hayvanlarin iki kiirek kemigi arasindan ve pirzolalik yerinden ¢ikartilan, kemiginden
siyriimis ettir.
0/+4 °Cde 15 glin saklanabilir.
-18°C'de 12 ay saklanabilir.
ﬂ 3,5kg-6kg
Ambalaj Sekli: Vakumlu
ae [114
) = X
kizartma 1zgara firin
Dana Bonfile
N Blylikbas hayvanlardan karin iginde bobrek yatagindan belin iki yaninda uzanan, i yag ve ig
organ baglantilarindan arindiriimis, gevrek yapidaki kemiksiz 1. kalite et gesitidir.
0/+4 °Cde 15 glin saklanabilir.
-18 °Cde 12 Ay saklanabilir.
B 800-1200 g
1200-1600 g
1600 g ve Uzeri
Ambalaj Sekli: Vakumlu
ae [114
J = [

kizartma 1zgara firin




GRUBU

Dana Kontrfile

Besli Set
Dana incik
Dana Klrek

Bliylikbas hayvanlarda belin (ist kisminda, boydan boya kuyruk sokumu kemiginin ortalarina
kadar uzanan ve omurlara yapisik kaslardan elde edilen, yaglarindan arindirimis kemiksiz ettir.
Kebapgilarda saslik tretiminde kullanilir.

0/+4 °Cde 15 glin saklanabilir.
-18°C'de 12 ay saklanabilir.

B:sg

Ambalaj Sekli: Vakumlu

ee L1141

kizartma 1zgara firin

Dana butun, trang, nuar, sokum, yumurta ve kontrnuardan olusan parcgalarini
iceren kisimdir.

gl 0/+4 °Cde 15 glin saklanabilir.
18°C'de 12 ay saklanabilir.

B 2540k

Ambalaj Sekli: Vakumlu

O

haslama kizartma 1zgara suluyemek  firin

Kontrnuar,Yumurta, Trang, Nuar, Sokum

Blyiikbas hayvanlarda kaval kemigi lizerinden
c¢ikariimis sinirlerinden ve yaglarindan arindiriimis ettir.

0/+4 °Cde 15 glin saklanabilir.
-18°C'de 12 ay saklanabilir.

[« R

Ambalaj Sekli: Vakumlu

/

c K O =

haslama 1zgara suluyemek firin

Dana kolun kiirek kisminin kemiginden ayrilip kaba yag ve
sinirlerinden temizlenmis halidir.

g 0/+4 °Cde 15 glin saklanabilir.
18°C'de 12 ay saklanabilir.

ﬁ 8-15 kg

Ambalaj Sekli: Vakumlu

o O =B

haslama suluyemek firin




Dana Gerdan

Dana Dos

Dana Penceta

GRUBU

Boyun omurlarinin 6nde kafa kemikleri, arka tarafta sirt omurlariyla baglanti yerlerine
kadar olan bolimdeki kemiksiz ettir.

0/+4 °Cde 15 glin saklanabilir.
-18°C'de 12 ay saklanabilir.

B s 5

Ambalaj Sekli: Vakumlu

e O [H

haslama suluyemek firin

Biiylikbas hayvanlarda kol arkasindan ve pencgetaya kadar uzanan bolgeden elde edilip,
kiyma iiretimi i¢in en ideal parcadir.

0/+4 °Cde 15 glin saklanabilir.
-18°C'de 12 ay saklanabilir.

B 7154

Ambalaj Sekli: Vakumlu

kizartma suluyemek  firin

Dana but ve belin disinda kalan, karin boslugu duvarini olusturan 12. ve 13. kaburga
pargalari ve diyaframin bir kisminiigine alan et parcgasidir.

0/+4 °Cde 15 glin saklanabilir.
-18°C'de 12 ay saklanabilir.

B 50k

Ambalaj Sekli: Vakumlu

&~ W O CH

kizartma 1zgara suluyemek  firin



GRUBU

Dana Yagsiz

Yaglarindan ve sinirlerinden arindirimis
kemiksiz dana etlerinin 2'ser cm'lik
ebatlarda dogranmis halidir.

fakumlu: 0/+4 °C'de 15 giin saklanabilir.
1AP: 0/+4 °Cde 10 glin saklanabilir.

haslama

sulu yemek

%7 yagh

Ambalaj Sekli: Vakumlu,MAP

Kaba yag ve sinirlerinden arindiriimis
dana etinden gekilen, maksimum
%7 yag oranina sahip
kiymalardir.

fakumlu: 0/+4 °Cde 15 glin saklanabilir.
1AP: 0/+4 °C'de 10 glin saklanabilir.

/)

o & K O 3

haslama kizartma 1zgara suluyemek firin

Dana Kusbasi

Dana Yemeklik

Sinirlerinden arindirimis dana etinin
2'ser cm'lik ebatlarda
dogranmis halidir.

fakumlu: 0/+4 °Cde 15 gin saklanabilir.
1AP: 0/+4 °Cde 10 glin saklanabilir.

\

o

4]
L o]
o O
haslama suluyemek firin

%15 yagh

Ambalaj Sekli: Vakumlu,MAP

Sinirlerinden arindiriimis dana
etinden gekilen, maksimum
%15 yag oranina sahip olan
kiymalardir.

fakumlu: 0/+4 °Cde 15 giin saklanabilir.
1AP: 0/+4 °C'de 10 glin saklanabilir.

/)
& & K O 3

haslama kizartma 1zgara suluyemek firin

J

Dana Marine

Marine edilmis kusbasi etlerin
2x2 cm dogranmis ve dondurulmus
halidir.

Jokme: -18 °C'de 12 ay saklanabilir.
/akumlu: -18 °C'de 12 ay saklanabilir.

J)
g O

haslama

/J/ [

suluyemek  firin

%20 yagh

Ambalaj Sekli: Vakumlu,MAP

Sinirlerinden arindiriimis dana
etinden ¢ekilen, maksimum
%20 yag oranina sahip olan

kiymalardir.

fakumlu: 0/+4 °Cde 15 glin saklanabilir.
1AP: 0/+4 °Cde 10 glin saklanabilir.

haslama kizartma 1zgara suluyemek firin
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Pideli Kebap Lezzeti
Artik Diledigin
Zaman Sofrandal!

Geleneksel Turk mutfaginin
vazgecilmezi olan pideli kebap
simdi Bonfilet kalitesiyle

pratik bir sekilde sofralariniza
geliyor. Ozenle hazirlanan et,
pide Uzerinde sunuluyor.

Hem Hizli Hem Doyurucu!



TATLAR

Sulu Kofte

Dana eti ve yag), piring, sogan, taze
maydanoz, galeta unu, (bugday unu(gluten) su, tuz,
ekmek mayasi) tuz ve baharat karigimi.

ﬁ 4009

g -18 °C'de 12 ay saklanabilir.

izmir Kofte

Dana eti ve yagl, sogan, ekmek, yumurta, taze
maydanoz, sarimsak, tuz ve baharat karisimi.

a 4009

g -18 °C'de 12 ay saklanabilir.

Kasarh Kofte

Dana eti ve yagi, galeta unu(gluten), sogan,
kasar peyniri, tuz ve baharat karisimi.

Cozinmesini beklemeden, 150-160 °C isitilmis veya

onceden yaglanmis 1zgara ya da tavada 7-8 dk.
pisiriniz.

Tekirdag Kofte

Dana eti ve yagl, ekmek (bugday unu, su, tuz,
ekmek mayasi), sogan, tuz ve baharat karigimi.

Coziinmesini beklemeden, 150-160 °C isitiimis veya

onceden yaglanmis 1zgara ya da tavada 7-8 dk.
pisiriniz.

ﬁ 3009

g -18 °C'de 12 ay saklanabilir.

ﬁ 300g

g -18 °C'de 12 ay saklanabilir.



Dana eti ve yagi, galeta unu(gluten), sogan, sarimsak,
taze maydanoz, tuz ve baharat karigimi.

Cozinmesini beklemeden, 150-160 °C isitilimis veya
onceden yadlanmis 1zgara ya da tavada 7-8 dk.
pisiriniz.

Dana eti, kuzu eti, galeta unu(gluten), sogan,
sarimsak, tuz ve baharat karisimi.

Coztinmesini beklemeden, 150-160 °C isitilmis veya

onceden yaglanmis 1zgara ya da tavada 7-8 dk.
pisiriniz.

Inegdl Kofte

Dana eti, kuzu eti, galeta unu
(gluten),sogan, tuz ve baharat karisimi.

Coztinmesini beklemeden, 150-160 °C isitilmis veya
onceden yaglanmis 1zgara ya da tavada 7-8 dk.
pisiriniz.

Bonfilet Kebap

Kebap icerik Bilgisi: Dana eti, kuzu eti ve yagl, kapya
biber, sogan, sarimsak,tuz ve baharat karigimi.

Pide Icerik Bilgisi:Bugday unu(gluten), su,

ekmek mayasi, tuz.

Coztinmesini beklemeden, 150-160 °C isitilmis veya
onceden yaglanmis 1zgara ya da tavada 6-7 dk.
pisiriniz.

TATLAR

ﬂ 300g

g -18 °C'de 12 ay saklanabilir.

ﬁ 300g

g -18 °Cde 12 ay saklanabilir.

ﬁ 300g

g -18 °C'de 12 ay saklanabilir.

ﬁ 180 g

g -18 °C'de 12 ay saklanabilir.



(3 I TATLAR

Steak Burger

Dana eti ve yagi, ekmek (Bugday unu, su, ekmek
mayasl, tuz)gluten), tuz, karabiber.

Hazirlama Onerisi
Coézinmesini beklemeden, 150-160 °C isitilimis veya

pisiriniz.

Alternatif ambalaj secenegi.

onceden yaglanmis 1zgara ya da tavada 6-7 dk.

ﬁ 360 g, 400g

g -18 °C'de 12 ay saklanabilir.

Cag Kebabi

Kuzu eti ve yadi, sogan, yogurt (sit Griin), tuz,
baharat karigimi

Hazirlama Onerisi

onceden yadlanmis 1zgara ya da tavada 4-5 dk.
mikrodalga firnnda: 800w / 1dk. pisiriniz.

Alternatif ambalaj secenedi.

Coziinmesini beklemeden, 150-160 °C isitilmis veya

ﬁ 160 g

0/+4 °Cde 25 giin saklanabilir.
-18 °C'de 6 ay saklanabilir.




Smoked Burger

| Dana eti ve yag, kuzu eti ve yagi, ekmek (bugday unu, su

[

ekmek mayasi, tuz)(gluten) tuz, baharat karisimi.

Hazirlama Onerisi

150-160 °C isitilmis veya 6nceden yaglanmis 1zgara
ya da tavada 6-7 dk. pisiriniz.

Tire Kofte

Dana eti ve yagi, ekmek (bugday unu, su ekmek mayasi,
tuz), tuz, baharat karisimi.

Hazirlama Onerisi

Oncelikle  kdzlenmis  domates hazirlayin.
Domatesleriiri pargalar halinde dograyip azzeytinyadi ile tavada
soteleyebilir ya da koézde pisirebilirsiniz. Ayni sekilde yesil
biberleri de kozleyip kenara alin. Izgaranizi ya da dokim tavanizi
iyice isittiktan sonra Bonfilet Tire Koftelerini arkali 6nld, disi renk
alipicisulu kalacak sekilde birkac dakika pisirin. Servis tabagina
once ekmek ve domates sosunu vyayin, Uzerine kofteleri
yerlestirin ve yanina kdzlenmis biberle birlikte sicak servis edin.

Soslu Biftek Tantuni

Dana eti, bitkisel yag (pamuk yag), tuz,
baharat karisimi.

ve biberleri

Hazirlama Onerisi

Genis bir tavayi iyice 1sitin, ardindan dilimlenmis Bonfilet Soslu
Biftekleri tavaya alin ve yiksek ateste, etler suyunu salip tekrar
cekene kadar soteleyin. Arzuya gdre igine ince dogranmis
domates ve biber ekleyerek etle birlikte kisa sire cevirin. Etler
yumusadiginda, lavas ekmeklerinizi tavada isitarak hazirlayin.
Lavaslarin icine dnce biftekleri yerlestirin, ardindan Uzerine
istege gore sumakli sogan, domates dilimleri, maydanoz ve bir
tutam pul biber ekleyin. Lavasi dirim seklinde sarin ve sicak
olarak servis edin.

Kiymah Soganh Kavrulmus Harg

\ (3| TATLAR

240 g(120x2 Adet)

0/+4 °C'de 10 glin saklanabilir.

@ 4009
J

0/+4 °C'de 10 glin saklanabilir.
-18 °C'de 12 ay saklanabilir.

Malzemeler

2-3 adet domates (dogranmis veya
kozlenmis)

2-3 adet yesil biber (kdzlenmis)
1-2 yemek kasigl zeytinyadi

Tuz (istege bagl)

ﬁZOOg

0/+4 °C'de 10 glin saklanabilir.

g -18 °C'de 12 ay saklanabilir.
Malzemeler

2-3 adet lavas ekmegi

1adet domates

(istege bagli, dogranmis)

1-2 adet yesil biber

(dogranmis, istege bagl)

1adet sogan (ince dogranmis, sumakla
ovulmus)

Birkac dal maydanoz

Pul biber, tuz(ﬁste@e gore)
Tyemek kasigi sivi yag (gerekirse
tavaya eklemek igin)

| Dana eti ve yagl, sogan,tuz.

ﬁ 2009

a -18 °C'de 12 ay saklanabilir.
0/+4 °C'de 25 glin saklanabilir.
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Dogal lezzet, gelenekten sofraniza...

Uriin Detay Sayfasi icin [
Okutun.




bonfilet —

www.bonfilet.com.tr | ©@@®@® ) /bonfiletonline

Telefon: (0212) 880 05 55
Adres: Dereagzi Mahallesi, Girpinar, Sultan Fatih Cd. No:29, 34528
Beylikdizii/Istanbul

ST _ .
s A R

WF’“" R &h%‘!‘ﬁ\fﬁﬁ ()}.f £

/fv T f"




